Maria Granqvist

Alder: 28 ar.

Familj: Sambo.

Bor: | etthusiArboga.

Bakgrund: Har jobbatibranscheniungefartio ar. Var
servitrisinnan hon utbildade sig till sommelier pa Gryt-

hyttan. Ar sedan fyra ar anstalld pa Sundbyholms slott.

Dold talang: Orienterar! Har tidigare tavlat pa snap-
petunder elitniva och planerar att aterupptaintresset,
eftersom man kommer utinaturen och fokuserar pa
nagot heltannatanvinocharbete.

MARIA GRANQVIST, SOMMELIER PA SUNDBYHOLMS SLOTT / Nara!

Maria Granqvists vinintresse ar sa stort att det racker
bade till tjansten som sommelier och till en fritid med
vingardsbesdk och privata vinprovningar.

6r Maria Granqvist stér vinet i cen-
E trum — béde privat och pé jobbet.

Sedan fyra ar arbetar hon pa Sund-
byholms slott i Eskilstuna, en underskon
arbetsplats omgiven av lummiga trid och
Milaren pa ett stenkasts avstind. Hon
stortrivs. Bide med sina kollegor och med
arbetsuppgifterna. Hennes huvuduppgifter
dr att hélla koll pa slottets vinkillare, halla
sig a jour med nyheter, kopa in, provsmaka,
ge kocken rekommendationer utifrin nya
vinsorter — och forstis att hjilpa gisterna att
vilja ritt vin till maten.

— Vin ir fantastiskt kul. Det finns oind-
ligt manga saker som man kan fokusera pa.
Hur producenten tinker, vilka linder som
producerar vinet, klimat, smaker, dofter, ja,
det finns tusen infallsvinklar vilket gor att
jag aldrig tréttnar, konstaterar Maria, som
har en tvadrig utbildning frin Grythyttan
med sig i bagaget.

Anledningen till att hon valde att bli
sommelier var att hon, nir hon tidigare
arbetade som servitris, kinde att hon girna
ville ge giisten det dir lilla extra nir det
gillde viner. Hon kunde lite, men lingt
ifran tillrickligt. Och i dag dr det just métet
med giisten, att kunna rekommendera och
diskutera olika viner med intresserade, som
ir drivkraften nir hon arbetar.

Hon berattar stolt att de flesta blir
mycket néjda med de viner hon rekommen-
derar, dven om det forekommer att giister
smakar ett vin och sedan skickar ut det.

—En del tycker att det kiinns pinsamt,
men ofta handlar det om att man faktiskt
vill ha ett vin med en lite annan karaktir.
Déidr detbara att himta ett annat. Méanga i
dag idr ju ganska kunniga, vilket jag tycker dr
kul. Roligast ir niir en giist ger mig fria hin-
der att vilja ett vin som kanske dr i en hég
prisklass, men som verkligen imponerar
tillsammans med maten.

Maria har blivit expert pd att lisa av
gisterna och menar att det handlar om

fingertoppskinsla nir man kan gé in och
rekommendera ett lite exklusivare vin till
en gist. Vissa vill kora pa sikra kort, medan
andra végar lite mer.

For egen del foredrar Maria viner
fran Sydafrika, Sydamerika och USA. De
har en stérre spiannvidd dn de europeiska
vinerna och man vigar experimentera
mer. En storfavorit ir Catena Malbec frin
Argentina. Annars gillar hon Gewurztra-
miner, ett s6tt rieslingvin frin Alsace samt
réda viner frin Napa Valley i USA. Alsace
och Napa Valley har blivit hennes special-
omriden. Varfor?

—Jag tycker att Alsace kiinns intressant
rent historiskt eftersom omridet har stora
kopplingar till Tyskland. Det dr pa ett siitt
bade franskt och tyskt. Napa Valley kinner
jag starkt for eftersom
jag fick ett stipendium
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har fatt dr vilket vin som kan tinkas passa
till ostbigar.

—Jag rekommenderade ett s6tt vin. Men
detvar svart! Ostbdgar har ju sd dominant
smak.

Nagra nackdelar med att vara sommelier
kan Maria inte komma pd. Det skulle i s&
fall vara det faktum att man kan bli ritt sli-
ten i munhalan av att prova vin.

—Ibland kan jag prova femtio viner under
ett par timmar. D3 blir jag helt bedévad
i munnen och tappar smakkinsligheten.
Gommen blir réd och striv och tinderna
tar stryk. Det giller att skota sin munhy-
gien, siger Maria och tilligger att rékning,
férkylningar och starka kryddor dr sddant

som bér undvikas nir man ska prova vin.

till en vingrd och »Ibla_n-d l:ian jag prova
dllbringade tvaveckor - f@mmtio viner under ett par

1 Kalifornien. En

fantastisk upplevelse! timma‘r' Dé‘ blir iag helt

Jaglirdemigmassor  hedOvad i munnen«

om hur vinproducen-

ter tinker, siger Maria
och tilligger att hon ocksd blevimponerad
avamerikanernas 6ppenhet och gistfrihet.

Ditvill hon girna dka tillbaka igen.
Vinet gér som en rod trid genom

Marias liv. Bade genom att hon sjilv dr sa
intresserad och giirna testar nya och ovan-
liga viner hemma med sambon, men ocksi
nir hon dr pa resa.

—Jag har bland annat varit pd Sicilien. Da
var det sjilvklart att besoka vingardar. For
mig tillfér vinintresset en extra dimension
till mitt liv.

Aven viinner och familj har fatt upp
intresset f6r viner och hon héller girna pri-
vata vinprovningar. Dessutom blir hon ofta
ombedd att rekommendera vin nir kompi-

sar ska ha middag. Den knippaste friga hon

Marias dryckestips

till hostfesten
Enmargaritaellerendaquiri.
Enrenwhisky medisbit.

Tillmiddagen ett kraftigt chardonnay som
Jacobs Creek fran Australien eller ett mus-

tigt rott vin som Amarone fran Italien.
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